
いまこくグルメ
Imaba r i  Kokusa i  Ho te l  Mon th l y  gou rme t

Ima ko ku  Gou rme t   2 023 . 5

5
MAY

vol.215

今月の
表紙 春のオリジナルカクテル

スカイバー／トップハット

今治国際ホテル プランのご案内

お料理を楽しむ会

飲み物
付き

旬
の
食
材
を
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っ
た
季
節
の
お
料
理〈
和
食・洋
食・中
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ず
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か
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り
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ご
案
内
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た
し
ま
す
。

ホ
テ
ル
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ま
せ
ん
か
。

和・洋・中 

各
料
理
長
に
よ
る

料
理
の
説
明
を
交
え
な
が
ら
、

お
食
事
を
お
楽
し
み
い
た
だ
け
ま
す
。

会員募集
毎月
開催

今治国際ホテル
【営業時間】 9：00～20：00

●ご予約・お問い合わせ TEL0898-36-1800
〒794-8522 愛媛県今治市旭町2丁目3-4

（予約課）

時 間 12：00-14：00

お一人様 5,000円
（税金・サービス料込み）

※掲載の写真はイメージです

参
加
者
募
集
中
で
す
♪

入会金
無 料

場 所
〈5月〉

※ご出席いただける方は、3日前
　までにご連絡をお願いいたし
　ます。

日 程 5月16日（火）
5月23日（火）

伊予路 松泉亭



レストラン／
ラ・セール 日本料理

仕入産地・原産国が日々異なりますので、詳しくはスタッフまでお問い合わせくださいませ。

●TEL（0898）36-1811  内線3150
●営業時間　11：30～14：00（ラストオーダー13：45）
　　　　　　17：00～21：00（ラストオーダー20：30）

●TEL（0898）36-1812  内線3164
●営業時間　11：30～14：00（ラストオーダー13：45）
　　　　　　17：00～21：00（ラストオーダー20：30）

お一人様 6,500円
（税金・サービス料込）

お一人様 6,200円
（税金・サービス料込）

●鮑と炙りサーモンのバジル風味と

　季節の野菜

●鴨肉のローストと蕎麦の実のリゾット

　春キャベツ包み添え

●栗かぼちゃのポタージュ

●瀬戸内鯛とハマグリのブレゼ

　バスク風

●国産牛肉とフォアグラのポワレ

　トリュフの香り

●パン 又は ライス

●デザートの盛り合わせ

●コーヒー

春のラ・セールコース

鮨カウンター「鮨処潮」は、新型コロナウイルス感染拡大防止の為、一時営業を休業してお
ります。日本料理伊予路のお席にて、従来メニューをお召し上がり頂けますので、ご迷惑
をおかけいたしますが、何卒ご理解賜りますようお願い申し上げます。

お知らせ

（税金・サービス料込）
1,800円

鯛塩ラーメン

（鯛飯・デザート付）

・・・・・・・・・・・・

期間
限定

※写真はイメージです。

仕入産地・原産国が日々異なりますので、詳しくはスタッフまでお問い合わせくださいませ。

苺のロールケーキ
あまおうのアイスクリーム添え

誠に勝手ながら5月10日（水）・5月17日（水）・5月24日（水）・5月31日（水）は休業日となります。

※写真は四季会席のイメージです。

四季会席

〈メニュー〉

●先　附

●前　菜　　 ●造　り

●焼　物　　 ●台　物

●御　飯　　 ●香の物

●椀　物　　 ●水菓子
昼

瀬戸内産鯛の美味を
存分に引き出した
味わい深いラーメンです。

1,200円

900円
（税金・サービス料込）

（税金・サービス料込）

セット（コーヒー付）

単品

各

各

※写真は春のラ・セールコースです。

苺のロールケーキ苺パフェ

ふんわり生地とカスタードで巻いた
ロールケーキの上にイチゴをのせ、
深い赤色と糖度の高いあまおう苺ア
イスクリームを添えたスイーツです。

苺パフェ
グラノーラ、ホイップクリーム、
イチゴジャム、チョコスポンジ、
カスタードクリーム、5種類で構成
され仕上げにマカロンをのせた
スイーツになっています。

春のおすすめスイーツロビーラウンジ ガーデン

※5/1（月）～5/7（日）は
　特別メニューになります。

※5/1（月）～5/7（日）は
　特別メニューになります。

※5/1（月）～5/7（日）は
　特別メニューになります。



3月～5月までの限定
おすすめカクテル （税金・サービス料込）

●展望ラウンジ/ラウンジ23
　完全予約制で営業しております。

詳しくはHPまたは、 各店舗へお問い合わせくださいませ。

中国料理
ステーキ
＆

海鮮料理
●TEL（0898）36-1823  内線2311
●営業時間　17：00～21：30（ラストオーダー20：30）

仕入産地・原産国が異なる場合がございますので、詳しくはスタッフまでお問い合わせくださいませ。

●TEL（0898）36-1827  内線2301
●営業時間　20：00～24：00
　　　　　　　（ラストオーダー23：30）

スカイバー／
トップハット

春の龍宮コース

※写真は春の龍宮コースです。

● 前菜盛り合わせ
　  ・春筍と搾菜の和え物

　  ・蒸し鶏の葱生姜ソース

　  ・旬菜の揚げもの クミン風味

● 桜エビとアオサのフカヒレスープ

● 香港点心三種
　  揚げもち餃子／広東焼売／エビ蒸し餃子

● 季節野菜と魚介の炒め

● 牛フィレ肉と彩り豆の黒胡椒ソース

● 叉焼レタス炒飯

● 苺杏仁豆腐＆胡麻団子

お一人様 6,000円
（税金・サービス料込）

お一人様 15,000円
（税金・サービス料込）

●TEL（0898）36-1801  内線3020
●営業時間　11：30～14：00（ラストオーダー13：45）
　　　　　　17：00～21：00（ラストオーダー20：30）

仕入産地・原産国が日々異なりますので、詳しくはスタッフまでお問い合わせくださいませ。

数量
限定

※写真はイメージです。

●前菜二種
　・棒々鶏＆春筍と搾菜
●蒸し点心三種
●牛肉のオイスターソース炒め
●エビマヨ＆イカのチリソース
●桜エビとしらすの炒飯
●本日のスープ
●杏仁豆腐

お一人様 （税金・サービス料込）2,300円

コースは2名様よりご利用いただけます

ランチタイム
限定

～SAKURA～

春のオリジナルカクテル・・・1,500円

コースは2名様よりご利用いただけます

春風コース
期間限定

甘さの中にも、爽快感と、ほんのり春
の訪れを感じさせる香りの一品です。

～MIDORI～ 少年時代を思い出させながらも、大人
が嗜む一品です。

～ S O I L ～ 甘酸っぱさを、ギュッと凝縮した一品
です。

※写真は「萌芽 －MEI－ 」のイメージです。

萌 芽 -MEI-

お昼は2名様よりご予約承ります

御予約はお早目にお願いいたします。

●前菜3種盛り合わせ
●鯛のポワレ ヴァンブランソース
●旬の焼野菜  ネギ味噌添え
●黒毛和牛テンダーロイン100ｇ
　　　　　　 又は サーロイン110ｇ
●サラダ
●ガーリックライス 又は 白御飯
●赤出汁　●香の物
●デザート
●コーヒー 又は 紅茶

※前日までのご予約で「黒毛和牛の煮込み、
　バケット付き」をサービス



6,500円（税金・サービス料込）お一人様

8,000円
（税金・サービス料込）

お一人様

中華個人盛りコース

広東料理でお楽しみください。

歓送迎会プラン
フリードリンク付

8,000円（税金・サービス料込）

春爛漫プラン
お一人様

フリードリンク付

フリードリンク付

16,000円（税金・サービス料込）お一人様

歓迎会・送別会プラン
鉄板焼きコース ※２日前までの

　要予約

※写真はイメージです。

※写真はイメージです。

※写真はイメージです。

※写真はイメージです。

2時間
フリードリンク

●ビール ●紹興酒
●日本酒 ●焼酎
●ウイスキー
●カクテル

●ソフトドリンク各種

2時間
フリードリンク

●生ビール ●日本酒
●ウィスキー ●焼酎（芋・麦）
●グラスワイン（赤・白）
 ●ウーロン茶

 ●オレンジジュース

※個室のご利用
　承ります。
※また、ご予算に
　応じてプランを
　お作り致します。
　お気軽にお電話
　ください。

●先　附

●前　菜

●造　り

●焼　物

●台　物

●中華サラダ　●蒸し点心三種
●イカの揚げもの 花椒塩
●牛肉のオイスターソース炒め
●エビマヨ＆タラフライのチリソース
●回鍋肉　●五目炒飯
●杏仁豆腐

●黒毛和牛しぐれ煮　●サラダオードブル
●活鮑の鉄板焼き（100g）　●焼野菜
●黒毛和牛フィレ・ロース盛り合わせ
●白御飯 又は ガーリックライス
●味噌椀　●香の物
●デザート
●コーヒー又は紅茶

2時間
フリードリンク

●グラスワイン
●瓶・生ビール
●日本酒 ●焼酎
●カクテル ●酎ハイ
●ソフトドリンク

●マリネサーモン　●本日のオードブル
●季節のポタージュ
●鯛のポムブーランジェール風
●牛フィレ肉のステーキ和風ソース
●季節のサラダ　●パン
●デザートの盛り合わせ
●コーヒー又は紅茶

歓送迎会プラン

※お昼はご予約に
　よりオープンい
　たします。

フリードリンク付

フリードリンク
2時間

●瓶ビール ●日本酒
●焼酎（麦・芋） ●ウィスキー
●チューハイ ●ハイボール

●ノンアルコール
●アップルジュース
●オレンジジュース
●ウーロン茶

※季節により内容
　は変更いたしま
　すのでご了承く
　ださいませ。

※季節により内容は

　変更いたしますの

　でご了承ください

　ませ。

※4/29（土）～
　5/7（日）まで
　は除外日とな
　ります。

グラスワイン
付きです!

■営業時間

中国料理 龍　宮〈B1F〉

ご予約 ・ お問い合わせ TEL（0898）36-1801

11：30～14：00・17：00～21：00
●ラストオーダー/20：30

日本料理 伊予路〈1F〉
■営業時間

ご予約 ・ お問い合わせ TEL（0898）36-1812

11：30～14：00・17：00～21：00
●ラストオーダー/20：30

●ラストオーダー/20：30

レストラン ラ・セール〈1F〉
11：30～14：00・17：00～21：00■営業時間

ご予約 ・ お問い合わせ TEL（0898）36-1811

鉄板焼 欅〈23F〉
■営業時間

ご予約 ・ お問い合わせ TEL（0898）36-1823

17：00～21：30
●ラストオーダー/20：30

要予約

2名様～要予約

2名様～
●御　飯

●香の物

●椀　物

●水菓子

水 水3/1 5/31
春は出会いと旅立ちの季節

202
3

レストラン編

前日までの
要予約

2名様～

2023.

＋300円で
冷酒付き



2023.
水 水3/1 5/31

A

E
D

C

（税金・サービス料込）

お一人様

和・洋・中
盛り込み料理

¥7,000
●スモークサーモン巻き菜の花とミモザサラダ

●造里　●鶏肉のソテー オレンジソース

●豚唐揚げとキャベツの甘味噌炒め

●魚介のチリソース

●牛ハラミのポワレ 伝統のステーキソース

●鯛めし　●吸い物　

●シャーベット

（税金・サービス料込）お一人様

洋・中盛り込み料理
¥6,000

●鰆のカルパッチョ 春菊のピストー

●鶏肉のガーリック醤油ナンサンド

●カニ玉風あん掛け　●魚介と豆腐のピリ辛蒸し 四川風

●白身魚とそら豆のフェレンツェ風　●ポークの葱塩グリル

●高菜と浅利のピラフ　●杏仁豆腐

TEL (0898)36-1800
ご予約・お問い合わせは

（予約課直通）

（税金・サービス料込）

※一部出し切りとなります。

※料理内容は一部変更の場合も

　あります。

お一人様

洋着席ブッフェ
¥7,000

●前菜３種　●魚のカルパッチョ　●シーザーサラダ

●オムレツ　●ピザ　●パスタ　●フライ盛り合わせ

●牛肉のスタミナ焼き　●鶏料理　●魚料理

●パエリア風ピラフ　●ビーフカレー＆ライス

●中華点心　●中華そば　●デザート　●フルーツ

●写真はイメージです。

（税金・サービス料込）お一人様

和・洋・中盛り込み料理
¥9,000

●ポーク焼肉のピタパン　●造里

●エビのカダイフ巻き 春野菜のポテトグラタン添え

●鶏の揚げ物 油淋ソース　●香港点心三種

●真鯛とアスパラのナージュ仕立て  ●ローストビーフ 和風ソース

●シャーベット　●にぎり寿司　●赤だし

いまこくおすすめ折衷料理

●宴会場室料無料サービス（2時間）。延長不可。　●司会・挨拶用マイク2本サービス。
●20名様につきホテルギフト券2,000円分プレゼント。S E R V I C E

バンケット編

●会場前に非接触体温計設置
●会場入口や手洗い場所への消毒液の設置
●従業員の検温・マスク着用
●間隔を空けテーブル、座席を配置

新型コロナウイルス感染症
予防対策実施中

間
隔
を
設
け
安
心
し
て

お
食
事
で
き
ま
す

ご
希
望
に
応
じ
て
飛
沫
対
策

の
ア
ク
リ
ル
板
を
設
置
し
、

お
食
事
が
出
来
ま
す

202
3

●グラスワイン
＋カクテル5種

●カクテル5種〈
カシス・ウォッカ

系〉

●デミコーヒー

・・・・700円
400円

・・・・・・・・・・・・
・・・・・・・・・・・300円

※以下の内容で
飲み放題に追加

できます。

　（税金・サービ
ス料込）

瓶ビール・日本酒
・麦焼酎・芋焼酎

・ウィスキー・

ハイボール・チュ
ーハイ3種（レモ

ン・青りんご・

巨峰）・ウーロン
茶・オレンジジュ

ース・コーラ・

カルピス・ノンア
ルコールビール

全プラ
ン乾杯から

飲み放題
２時間

和・洋・中の豪華盛り込み料理

様々なパーティに幅広く使える!

和
・
洋
・
中
が
楽
し
め
る
お
す
す
め
の
コ
ー
ス

春は出会いと旅立ちの季節

豪華特
典

（税金・サービス料込）お一人様

和会席料理
¥8,500

●写真はイメージです。

ゆったりとお食事が楽しめる

I M A B A R I  K O K U S A I  H O T E L

B



レストラン／
ラ・セール

中国料理 ◆ご予約・お問い合わせ　TEL（0898）36-1801
◆予約承り時間／10：00～18：00

お子様も大満足！

いまこくテイクアウト お得なチケット発売中!!
お得用チケット 4,000円  ※400円のサービス券付IMAKOKU

【お渡し場所】今治国際ホテル フロント横（宴会承り所）　【お渡し  時間】ラ・セール・龍宮 11：00～19：00まで　欅 12：00～17：00まで

※伊予路のテイクアウトは、4月末をもって  終了いたしました。
館内レストラン等で使用できます。 テイクアウトも使用可

1冊

有効期限
2024年

3月31日（日）

オードブルフレンチシェフズ
ちょっと贅沢な
定番オードブル

春の行楽シーズンのお供にぴったり。

16,000円宴 （税込）
※写真は4名様分となります。

-en-

10,000円集 （税込）
※写真は4名様分となります。

-Tsudou
-

（４名様分）

3日前
予約

（４名様分）

3日前
予約

ラ・セール人気のハンバーグを
お弁当にしました

国産牛を使用した
ボリューム満点のステーキ弁当

伊予牛・仙高ポーク合挽
和風おろしハンバーグ弁当
（サラダ付き） 2,200円（税込）

イタリア産生ハムと
シーザーサラダ
ガーリックバケット添

ホテル伝統の味
パキスタンカレー弁当
（サラダ付き）

1,200円（税込）

人気のシーフードフライ弁当

1,500円（税込）

お子様ランチ弁当
（ポタージュ付き）

1,000円（税込）

ズワイ蟹クリームコロッケ＆
エビフライ弁当
（サラダ付き）

1,700円（税込）
ビーフピラフ弁当
（サラダ付き）

ラ・セール定番の
　　　　　ビーフピ

ラフ

※牛フィレ肉を使用しております。

国産牛サーロインステーキ弁当
（サラダ付き） 2,700円（税込）

1,500円（税込）

低温調理した柔らかいハーブチキンと

ラ・セールの人気スパゲッティの
　　　　　　　　　　  コラボ弁当

ハーブチキンとスパゲッティ
ボロネーゼ（サラダ付き）1,500円（税込）

5月号

1,500円（税込）

エビチリ＆青椒牛肉絲弁当
（牛肉とピーマンの細切り炒め）

1,500円（税込）
麻婆豆腐＆エビマヨ弁当

1,500円（税込）

黒醋スブタ＆
エビ卵焼き弁当

全ての弁当に
唐揚げ・餃子・焼売・
サラダ（ドレッシング）

付き

1,500円（税込）
八宝菜＆酢豚弁当

1,500円（税込）
油淋鶏＆カニ玉弁当

※数量により市内配達もご相談承ります。

人気中華料理が2つセットになったおすすめ弁当

様々なお食事会でご利用頂けます。

テイクアウトオードブル
おうちで本格中華に舌鼓

前日
予約

3,000円（税込）

※龍宮アラカルトメ
ニューもテイクア
ウトできます。
※+500円にて白ご飯
を五目チャーハン
　+800円にて白ご飯
を カ ニ 肉 レ タ ス
チャーハンに変更
できます。

贅沢弁当贅沢弁当

特別テイクアウトメニュー

前日
予約

6,480円（税込）・10,800円（税込）
（各４名様分）※写真は6,480円のイメージです。

痺れる辛さの
本格麻婆豆腐

1,500円（税込）
四川麻婆豆腐弁当

◆ご予約・お問い合わせ TEL（0898）36-1811
◆予約承り時間／10：00～18：00



ステーキ
＆

海鮮料理
◆ご予約・お問い合わせ TEL（0898）36-1800
◆予約承り時間／10：00～18：00

（宴会承り所）

いまこくテイクアウト
お得なチケット発売中!!

お得用チケット 4,000円
【お渡し場所】 今治国際ホテル フロント横
　　　　　　　　（宴会承り所）
【お渡し時間】 ラ・セール・龍宮
　　　　　　　  11：00～19：00まで
　　　　　　 欅 12：00～17：00まで

5月号

館内レストラン等で使用できます。 
テイクアウトも使用可

1冊 有効期限
2024年

3月31日（日）

黒毛和牛サーロイン100g を
使用した欅自慢のステーキ
弁当になります。
是非ご賞味くださいませ。

黒毛和牛をじっくり煮込み、
甘辛く仕上げた
ご飯がすすむ弁当です。

和牛100％使用した
ジューシーなハンバーグ弁当

前日
予約（1日限定10食のみ）

（白御飯付き）

+500円でガーリックライスに変更できます。
3,000円（税込）

和牛ハンバーグ弁当前日
予約

前日
予約

（1日限定10食のみ）

2,300円（税込）

黒毛和牛時雨煮弁当     
（1日限定10食のみ）
4,500円（税込）

国産黒毛和牛弁当 
（サラダ付）

+1,500円でフィレ肉へ変更できます。+1,500円でフィレ肉へ変更できます。

前日
予約 （1日限定5食のみ）（プレーン・キーマカレー各2個入） 2,500円（税込）黒毛和牛のミートパイ 2種

宴会
承り所

◆ご予約・お問い合わせ　TEL（0898）36-1800
◆予約承り時間／10：00～18：00

4,400円（税込）（４名様分）前日
予約

7,000円（税込）前日
予約

焼肉セットおうち
deおうち

de

※写真はイメージです。

【お渡し時間】10：00から17：00まで

※400円のサービス券付

IMAKOKU



日替りランチ情報
Menu in May

※仕入産地・原産国が日々異なりますので、詳しくはスタッフまでお問い合わせくださいませ。

お一人様 1,400円日替りランチ
（スープ・サラダ・パン又はライス・デザート・コーヒー）

レストラン ラ・セール

（+500円で白御飯をチャーハンへ変更できます）

中 国 料 理
限定15食

お一人様 1,400円日替りランチ

（ラストオーダー13：45）
Lunch Time 11：30～14：00

香港飲茶コース

ランチタイム限定

2,700円

チョイスDEランチ

香港スタイルの飲茶コースです。

8品から2品をチョイス。

1,800円

中 国 料 理

※上記は税金・サービス料込みの価格です。

日 本 料 理

レストラン／ラ・セール

松山鶏のグリルデミソースセット 2,100円

※上記は税金・サービス料込みの価格です。

伊予牛・仙高ポーク鉄板ハンバーグ
ステーキセット（190g）

2,500円

平日ラ・セールランチ
メインを肉料理又は魚料理のどちらかお選びいただきます。

1,600円

パスタランチ　　　  （週替り）平日限定

毎週パスタメニューが替っております。サンプルは店頭にございます。

1,500円

※内容は仕入れ状況に
　より変動致します。

1,400円
日替り弁当

（税金・サービス料込）

平日限定

日 本 料 理

 （税金・サービス料込）

人気のランチメニュー

鮨ランチ 1,800円

潮ランチ 3,000円

※季節により内容は変更しますので、ご了承
　くださいませ。
※上記は税金・サービス料込みの価格です。

春の旬菜弁当 2,500円
（吸い物・菓子付）

誠に勝手ながら5月10日（水）・5月17日（水）・5月24日（水）・

5月31日（水）は休業日となります。

※5/1（月）～5/7（日）は特別メニューになります。

※5/1（月）～5/7（日）は特別メニューになります。

● ＧＷおすすめランチ　2,500円

杏仁豆腐食べ放題

● 週末おすすめランチ　 2,200円

● 週末おすすめランチ　 2,200円
● 週末ラ・セールランチ　2,000円

● 週末おすすめランチ　 2,200円
● 週末ラ・セールランチ　2,000円

 （税金・サービス料込）

● 週末おすすめランチ　2,000円
● 飲茶コース　　　　　2,700円

● GWおすすめランチ　2,000円

● 春風コース　　　　　2,300円

● 飲茶コース　　　　　2,700円

● 週末おすすめランチ　2,000円
● 飲茶コース　　　　　2,700円

● 週末おすすめランチ　2,000円
● 飲茶コース　　　　　2,700円

※個室もご用意しております。  （税金・サービス料込）

（月）
（火）
（水）
（木）
（金）
（土）
（日）
（月）
（火）
（水）
（木）
（金）
（土）
（日）
（月）
（火）
（水）
（木）
（金）
（土）
（日）
（月）
（火）
（水）
（木）
（金）
（土）
（日）
（月）
（火）
（水）

1
2
3
4
5
6
7
8
9
10
11
12
13
14
15
16
17
18
19
20
21
22
23
24
25
26
27
28
29
30
31

（月）
（火）
（水）
（木）
（金）
（土）
（日）
（月）
（火）
（水）
（木）
（金）
（土）
（日）
（月）
（火）
（水）
（木）
（金）
（土）
（日）
（月）
（火）
（水）
（木）
（金）
（土）
（日）
（月）
（火）
（水）

1
2
3
4
5
6
7
8
9
10
11
12
13
14
15
16
17
18
19
20
21
22
23
24
25
26
27
28
29
30
31

回鍋肉・エビマヨ
龍宮特製丼・蒸し点心
麻婆豆腐・鶏の唐揚げ
エビチリ・牛肉のオイスターソース炒め
イカの塩味炒め・黒醋酢豚

龍宮名物おこげ料理・蒸し点心
八宝菜・油淋鶏
牛肉とピーマンの細切り炒め・エビマヨ
酢豚・ニラ玉
カニ肉あん掛け炒飯・揚げ焼売

鶏肉のオイスターソース炒め・タラフライのチリソース
黒醋酢豚・かに玉
龍宮特製丼・蒸し点心
鶏肉とキャベツの炒め・揚げ餃子
キクラゲと玉子の炒め・イカの揚げ物

豆腐の醤油煮込み・エビの檸檬ソース
天津飯・鶏肉の山椒塩炒め
牛肉とピーマンの細切り炒め・エビチリ

鰺のムニエルカレー風味・豚肉のしゃぶしゃぶ
海の幸フライ・ラザニア
サーモンとジャガイモのチーズ焼き・豚肉の野菜巻きフライ
ドライカレー タンドリーチキン添え
エビフライ・和風ハンバーグ
貸切営業となっております。

鶏肉とソーセージの串焼き ナポリタンスパゲッティ添え
サーモンのピカタ・鶏肉のグリル
キスのアーモンドフライ・ロールキャベツ
エビ、アボカドと生ハム、チーズの生春巻き・牛焼肉
鶏肉のカツレツミラノ風・スパニッシュオムレツ

エビのムース詰めカダイフ巻き・ガランティーヌ
鰺とトマトのチーズグラタン・チキン南蛮
エビと春野菜のフリッター・豚肉のシチュー温泉卵添え
ミックスグリル・サーモンのシーザーサラダ
カツオの梅しそ巻きフライ・豚肉のクレオール風

サーモンのムニエル グルノーブル風・鶏肉のグラタン ボローニャ風
鰆の香草オーブン焼き・豚肉のミルフィーユカツレツ
カニクリームコロッケ・鶏肉のローストオレンジ風味
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表紙 春のオリジナルカクテル

スカイバー／トップハット

今治国際ホテル プランのご案内

お料理を楽しむ会
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会員募集
毎月
開催

今治国際ホテル
【営業時間】 9：00～20：00

●ご予約・お問い合わせ TEL0898-36-1800
〒794-8522 愛媛県今治市旭町2丁目3-4

（予約課）

時 間 12：00-14：00

お一人様 5,000円
（税金・サービス料込み）

※掲載の写真はイメージです

参
加
者
募
集
中
で
す
♪

入会金
無 料

場 所
〈5月〉

※ご出席いただける方は、3日前
　までにご連絡をお願いいたし
　ます。

日 程 5月16日（火）
5月23日（火）

伊予路 松泉亭


